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Informazioni generali

Vino: Vino Grignolino del Monferrato
Casalese D.O.C.

Tipologia: Vino rosso

Gradazione alcolica: 12% vol

Scheda degustativa

Colore: rosso chiaro
Profumo: caratteristico e delicato
Sapore: asciutto, leggermente tannico,

gradevolmente amarognolo, con
caratteristico retrogusto

Temperatura di servizio:

18-20° C

Abbinamenti:

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO
CASALESE

Denominazione di Origine Controllata

LA RONCHI VINI

Laronchi Vini S.r.l.
Via San Rocco, 3 | 28010 Boca [NO] Italy

salumi, primi piatti, carni magre e
formaggi non stagionati

Caratteristiche bottiglia

Modello bottiglia: bordolese
Capacita: Lt. 0,750
Tappo: sughero
Peso a vuoto in gr: 410

Capsula: pvc termoretraibile
Peso in kg: 12
Codice EAN bottiglia: 8001175 303646

Caratteristiche imballo

Dimensioni: 23X16 X 30
Bottiglie per cartone: 6

Cartoni per strato: 25

Totali cartoni per pallet: 100

Strati per paletta: 4

Peso paletta in kg: 753

Codice EAN cartone: 8001175 006202
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